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Zeytinyagh Sabun

Kali Adatlen;
50 Adst

L

Saghgin kaynag mucizevi zeytinyad binlerce yildir hem besin hem de tedavi
amacl tiketilen bir Urin olmustur. Ege’nin en degerli Urtnlerinden zeytinyainin
sabunu ise hem safjlik hem de giizellik bakimindan cok degerlidir.

% 100 zeytinyagindan yapilan zeytinyaf sabunu, zeytinyaginda dogal

olarak bulunan E vitamini sayesinde cildin yenilenmesine yardimer olur.
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Kiodi AdaHary;
250 ml 12 adst

1

Kantaron Yagimin birbirinden degerli faydalan bulunmaktadir. Yara ve yanik

izlerinin tedavisinde, acinin azalilmasinda oldukca &nemli bir etkiye sahiptir.
Ayrica kesikler, ezikler, carpmalar ve darbeler sonucunda olusan yara ve
morluklann tedavisinde de yardime etkiye sahiptir. Bunlar sadece birkac
enemli noktadir. Kantaron Yaginin daha birgok faydasi bulunmaktadir.
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Kali adatleri
S00gr 12 odst

L

Rezen Zeytinyagl incir, ibn-i Sina'nin mucizevi kansimi ve saghk koru tarifinden

esinlenerek hazirlanmishr. Sindirim ve bafirsak sorunlan basta olmak 0zere,
solunum rahatsizliklan, kalp problemleri, kolesterol sorunlan Zeytinyagh incir
Koru'nun fayda sagladig problemlerden sadece birkagi. Zeytinyagh incir

Kansimi, zellikle iceriginde bulunan vitamin, mineral ve anticksidanlar ile
bagisikhik sisteminin giclenmesine yardimer oluyor ve hastaliklara

yakalanmanin &nlne geciyor.
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Koli Adathert
450 12 odat

110

Ege'nin zeytinlerinden ve turll lezzetlerden yapilan rezen zeytin salatamiz;
Rezen MNatirel Sizma Zeytinyag
Rezen Edremit Kérfezi Cizik Yesil Zeytin
Rezen Gemlik Yagh Sele Dogal Fermente Siyah Zeytin
Rezen Biberli Yesil Zeytin

Dogal Kuru Domates
Badem
Ceviz
Cesitli Baharatlar
Kahvallannizin bas rolunt alacak Egenin Zeytin Salatas; kalitesi, lezzeti,

dogalig ve besin degjerleri ile vazgecilmezlerinizden olacak.
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Mangal Yesil

Rezen Zeytin Odun Atesinde Mangal lzgara Yesil Zeytinin tiketecediniz kadanm tahta
kagik yardimiyla kavanozdan cikarmaniz tavsiye edilmektedir. icerisindeki Tuz orani
dustk ve Koruyueu katki maddesi bulunmadig icin buzdelabinda saklanmalidir.
Gines ve giktan koruyunuz. Afiyetle tiketiniz.

Kol Adelar; Kiodi Adatleri

450 gr 12 adat 1kg 12 st
450 gr cam kavanoz Odun Atesinde 1 kg Vakumlu
Mangal lzgara Yesil Zeytin Odun Atesinde Mangal lzgara Yesil Zeytin
Domat Tipi Yesil Zeytinden Domat Tipi Yesil Zeytinden

JU

5kg
Odun Atesinde Mangal lzgara Yesil Zeytin
Domat Tipi Yesil Zeytinden
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Kol Adstieri Kol Adolar;
400 r 12 adet 250 o 12 adst
400 g 850 gr
Gemlik Dogal Kurutulmus Gemlik Dogal Kurutulmus
Tuzsuz Siyah Zeytin Tuzsuz Siyah Zeytin

L

10 kg
Tuzsuz Kuru Sele

Siyah Zeytin
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Tuzsuz Siyah

Rezen Zeytinin tamamini yikamayiniz. Tir.lkeia:oglnlz kﬂdurlnl yrll:uylmz. Rezen Zeytinlerimiz
dogal oldugu icin hava ile temas ettikce rengi kahverengiden siyaha dénecektir.

~ Tuzoram %2 oldufju icin buzdolabinda sakianmalidic Gl ot
Aﬁzr-ﬂ,ﬁ mk-ﬁmz.
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Kok Adatier; Kol Adstier;
1kg 12 ot 7 kg & ot
1 MMIIMF Flmu!u"?
1 Kg 2 Kg
Tas bask Tas bask
siyah zeytin siyah zeytin

11

10 Kg
Tas bask

siyah zeytin
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Tas Baski Siyah Zeytin

Akhisar yéresinden &zenle toplanan Gemlik fipi za}rhnlanmlz:lan Urefilen
__lﬂ; hﬂlh ze].mn Ulkemlzln en kalitel sofralik zeyti :
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5 It Yemeklik Natirel
Birinci Zeytinyag\

NI

Rezen Zeytinyad, icerisinde sadlik icin gerekli olan E Vitamini, Bio Fencller,

Antioksidan vb. en ylksek seviyede ihtiva etmektedir. Bu OrinUmuzin
muhteviyahndaki serbest yag asidi (% OCleik Asit Cinsinden) %1,6'min
atinda bir dejerdedir. Rezen Zeytinyali'ndan en iyi fayday: alabilmeniz
icin serin bir yerde saklamaya, kapaginin kapal ve hava ile temasini
engellenmis olmasina dikkat ediniz. Gines ve 1siktan korvyunuz. Sicak
veya sofjuk tim yemek ve salatalannizda génil rahathgiyla kullanabilir,
afiyetle tiketebilirsiniz.
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Kl Addetlar; Kl Ackatirt
11H12 odst 5 Lt 4 adet
1t 5
Yemeklik Prina Yag Yemeklik Prina Yag
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Yemeklik Prina Yag

Yemeklik Prina Yagi, %100 zeytin drinidir. Zeyfinin skim sonras kalan piireden elde edilen Prina Yag, rafine
edilip %20 Matiirel Sizma Zeylinyad ile harmanlanmistr. Yanetmelik geregi zeyvtinyagr olarak adlandinima-
maktadir. Zeylinyadi ile ayri faydal bilesenleri daha fozla icermektedir. Hic bogaz yakmayan, hafif bir
dokusu vardir. Tim sicak, sojuk yemsklerinizin yaminda zeytinyag aromasini arzu etiginiz tim kizarfma-
lannizda ve hamur islerinizde giivenle kullanabilirsiniz. Bitkisel yaglara nazaran isya dayankiild eldukca
fazladir. Bu da tekrar tekrar kullanlip bezulmamasin saglamaktadr.




Kol Adelern;

500! 12 adst a
K
=
500 CC Cam

Erken Hasat Soguk sikim

Eal Adaleri;
3l 4 odel

11

3 It Erken Hasat
Soguk Sikim

Koli Adatlerg
1H 12 adat

11w

Erken Hasat Soduk sikim

Koli Adatleri
5 h4 adal

11

5 It Erken Hasat
Soduk Sikim
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Erken Hasat Soguk Sikim
Leytinyag!

Edremit ve Akhisar y&resinin en verimli topraklanndan ve zeytin ajaclanndan &zenle toplandikian senma
fiizlikle aynshnlan Erken hasat yesil zeyfinlerin bekletiimeden 27 derecinin altinda "seguk sikma yéntemi” ile
sikilan yaglanmiz 18 - 22 derece iklimlendirme arteminda bulunan krem tanklanmizda dinlenmeye birakilan
zeylinyaglanmiz bir siire sonra filire edilmeden siselenmesi ile Rezen zeytinyad ortaya cikmishr. Rezen
zeylinyad "soguk sikma yantemini® kullanmas ve filire edilmeden siselenmesi gibi ézellikleri banndiran
markalardan birisidir. Rezen zeylinyadlar'nda en iyi verimi alabilmek adina bir yl icensinds Tokefilmesi
gerekmekiedir. Rezen zeyfinyadi'nin piyasadaki zeytinyaglanna gére renginin farkh clmas ve génintisinin
berrak clmamas filire edilmeyisinden ve zeylin tanecikler iceriyor olmasindan kaynaklamr. Dogallig &n
planda tutan Rezen zeytinyadlan'min siselerinin dibinde tortu olusmas da bu nedenle clagandir. Her fidi
kullamma vygun clan Rezen zeytinyag:, Mutfagimzin bas kbsesine yerlesecek ve her an elinizin alhnda
olacak. Rezen zeylinyagi'm serin bir yerde, kapag kapal ve hava ils temas engellenmis olarak muhataza
adilmesi zeytinyafindan alacagniz tat ve hazz artiracaktr.
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Kol Adeler;
AL & adal

a IHﬂlI\‘[I! L "U"‘

3h
Maturel Sizma Zeytinyad
Olgun Hasat

Kioli Adatleri
1L12 adat,

1w

Maturel Sizma Zeytinyad)
Olgun Hasaot

1t

a Illﬂlllﬁ!ﬂl‘i‘

Kali Adatlerg
SL4 odat

5
Matirel Sizma Zeytinyad
Olgun Hasat

Kiodi Adatiari
1 L12 oda,

11

Maturel Sizma Zeytinyad
Extra Yirgin

1h
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Koli Adatiart
500m| 12 odat,

I

Hediyelik
500 mi
Maturel Sizma Zeyiinyad
Olgun Hasat
50m 12 o 7 Somt 12 it
500 ml 750 mi
Maturel Sizma Zeytinyads Maturel Sizma Zeytinyad
Olgun Hasat Olgun Hasat
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Olgun Hasat
Soguk Stkim Zeyhnyclgl

Iﬂyﬁn}rﬂﬁl, tgﬁl:lsmdn sughk icin gnrnkl“ i olan mi Fenoller,

M madnlmead
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Hikayemiz;

Bir kadin girisimei clarak isletmemds eski usullerdeki gibi hichir keruyucu kimyasal madde kullamimamaktadir,
Bu benim Melek Ozgiinc anayasamdir.
Maslegine sayg duymuyomsan bu isi yapmayacaksin. Ben meslegime cok sayg duyuyorum, meslegimi
saviyorum, yasamak sevgivle baslar...
Uriinler de cocuklar gibi sevgiyle tretilmelidir. Uriinlerim de benim cocuklanm gibidir. Bana gére sevgiyle
yefistiilmeyen zeytinden ne kaliteli sofralik zeytin ne de zeytinyad cikar.
Yemedigimi yiyemedigimi yedirmemek iizerine ckhiim bu yolda is yasanhtma yine bu sorumlulukla devam
ediyorum.
Uretim sadakat gerekiirir, Gretim sGreklilik gerektirir, Grefim cahsma gerektirir, Gretim sevgi gerektirir. Bende isine
bagh biri olarak isimi seviyorum, sireklilik icin devamh cahsiyarum.

Biz kendi yaphigimiz ise bakmay seviyoruz. [simizle ve Grinlerimiz ile var olmak istiyoruz. Is yasanhsinda
deneyimli biiyiklerimizden égrendigimiz iy bildigin isi yapmamiz gerekfigi. Biz de iy bildigimiz isi yapmaya
calisiyoruz. Herkesin lyi bildigi isi yvapmasini istiyvoruz.

Ben da misteriyim. Bir misteri alarak hep ayni tadi, aym kaliteyi gérmek isterim aldijim ve yedigim irinlerde.
Miisterime de her zaman ayni tad ve kaliteyi vermek istiyorum.
ls yasanhsina girdigim 10 yildan beri bu irinleri yapmaktayim. Bir kadin girisimei olarak farlanin sirilmesin-
den, zeyfinin toplanmasing, isletmesinden ve sofraya gelene kadar 12 ay bir fil irefimdeyim.

Tas delenin suyun gicii degil, damlalann sirekliligi oldugunun farkinda olarak hareket ediyorum.

Bir kadin dretici clarak sistemimi kurarak basladigim yeolda disiplinden asla taviz vermemis clmarin kaliteyi de
gefirdigine inanryorum.

Sebatedersk, sabredersk, isinizi sahiplenersk ve is hayatrin da zor siireclen ile tabir caizse savasarak var
elmak zorundasimiz.

Ticaret hayahmda yola clkarken amacm; gelenegi yenilikler de takip edip onlardan destek alarak sirdimsk,
el isciligi kalitesini hic kaybetmeaden kaliteyi hep daha iyiye clkarmalkh. Bunun hickir zaman degismeyece ini
séylemek isterim. Fabrikalasmarin lezet kaybini kimseye yasatmak istemiyerum. Her mesledin bir drefim,
yonetim ve pazarlama stratejisi var. Benim stratejim de lezefimi, kalitemi kaybetmeden butik bir firma olarak
devam etmek.

Insanlann kalkine giden yolda Grinlerimizin damaklarda birakacag lezzefin hep akillarda kalmas icin bu
stratejimden asla vazgecmeyecejimi bilmenizi isterim.

2018 ylinda esimin biyik destekleri ile REZEM'in ilk temellerini athk. Markalasma siiremiz yaklasik 14 ay
strdii. Hangi pazarda clacafimizi arastrarak bu zor yolculuga cikhk. Bizden irin alan misterilerimizden hep
alumlu sonuclar aldik. Tam 10 yildir hep kalite iirettik ve bundan da asla taviz vermeyecegiz.
Amacim; konusan bir firma sahibi olmak degil konusulan bir firna clmak, lezzetsiz irinler iretmek degil kalbe
giden lezefler tretmek, gelip gecici bir heves alarak kalmak degil sirekli olarak is yasanhsinda var almak.
Kaliteyi siirekli ve diizenli bir sekilde yasatrsam yolu kalite ve lezzet clanlann bizim drinlerimize bir gin bir

yerde mutlaka denk gelecedine eminim.
Lezzet iiretmek ciddiyet ve emek ister.
Cocuklanmin bir séziiyle sizlere veda etmek istiyorum.
HER SEY BiR HAYALLE BASLADI. REZEN ZEYTIM
#zeylininhikayesi

g
S

@

.1
ey g, s






4 .-

Q%W 'Pg < \

(k6

zevtinﬁ A
zeytinyagl

s pl
.-..a

I |
LU
\ C {

- 1 ‘-

oy W
i\
%

i

Dalindan Sofraniza.

Tarladan sofraya kadar dogal.
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